


ЗАКУСКИ
Устрицы с гренками, 

солЁным маслом и соусом тосадзу
Крымские 1 шт  390 ₽

Южно-сахалинские 1 шт  500 ₽

Аргентинские креветки на льду 300 гр 1 200 ₽

Поке 

Тунец с кунжутным соусом 280 гр 990 ₽

Сашими
Сахалинский гребешок и трюфельный соус 135 гр 950 ₽

Атлантический лосось и юзу соус 170 гр 850 ₽

Тунец и юзу соус 140 гр 850 ₽

Татаки
Говядина с соусом понзу и пастой момиджи 

ороши
120 гр 800 ₽

Тунец с сальсой из томатов и манго 120 гр 850 ₽

Желтохвост в соусе юзу понза  120 гр 950 ₽

Севиче
Сахалинский гребешок с соусом нан-принг 170 гр 950 ₽

Атлантический лосось с соусом нан-принг 170 гр 950 ₽

Крудо
Дорадо с лимонно-апельсиновым маслом 140 гр 650 ₽

Цены указаны в рублях и включают НДС. К оплате принимаются рубли и кредитные карты.



Тартар 

Желтохвост 140 гр 990 ₽

Тунец 140 гр 900 ₽

Лосось 140 гр 950 ₽

Говядина  140 гр 950 ₽

Битые огурцы 280 гр 650 ₽

Тунец с чёрной икрой и соусом юзу 255 гр 2 100 ₽

Карпаччо из осьминога 135 гр 1 100 ₽

Авокадо с морепродуктами и чёрной икрой 270 гр 2 100 ₽

Эдамаме с морской солью или с соусом чили 150 гр 400 ₽

САЛАТЫ
Салат с камчатским крабом, 

авокадо и рукколой
220 гр 1 700 ₽

Салат с хрустящей уткой 
и пекинской заправкой

190 гр 1 200 ₽

Томаты «4 Пути» (гриль, конкассе, 
вяленые, свежие)

210 гр 700 ₽

Салат корн с киноа в соусе вафу 200 гр 900 ₽

Салат с говядиной, рукколой  
и соусом из кориандра

240 гр 900 ₽

Салат с перепёлкой и медово-горчичной 
заправкой

230 гр 1 300 ₽

Салат романо с яйцом пашот, ягодами и 
соусом юзу

245 гр 1 300 ₽

Сыр Буррата с томатами 370 гр 1 500 ₽

Салат с атлантической треской 215 гр 1 700 ₽

Баклажан по-тайски 330 гр 700 ₽

Цены указаны в рублях и включают НДС. К оплате принимаются рубли и кредитные карты.



СУПЫ
Вонтон с креветками 470 гр 850 ₽

Остро-кислый суп с курицей и
 маринованным бамбуком

380 гр 700 ₽

Том ям с морепродуктами 460 гр 990 ₽

Рамен с говядиной 520 гр 850 ₽

Мисо суп с лососем 400 гр 790 ₽

Гаспачо с тартаром из камчатского краба 350 гр 990 ₽

Кукси 250 гр 700 ₽

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ
Авокадо на гриле с камчатским крабом 355 гр 1 900 ₽

Мидии в соусе чили-гарлик с саке и кинзой 300 гр 850 ₽

Креветки васаби 295 гр 990 ₽

Креветки в кисло-сладком соусе 280 гр 990 ₽

Мягкопанцирный краб с соусом манго-майо 110 гр 990 ₽

Кальмар патагонский на гриле 360 гр 1 300 ₽

Креветки темпура со специями тогараши 330 гр 900 ₽

Спринг-роллы
с креветками 245 гр 750 ₽

с авокадо и курицей 240 гр 650 ₽

с овощами 240 гр 600 ₽

Дим Самы
с крабом 210 гр 990 ₽

с овощами 210 гр 600 ₽

с креветками 210 гр 750 ₽

с уткой 225 гр 650 ₽

Гёдза
со свининой 220 гр 650 ₽

с креветками 220 гр 700 ₽

Цены указаны в рублях и включают НДС. К оплате принимаются рубли и кредитные карты.



ОСНОВНЫЕ БЛЮДА
Утка по-пекински 300 гр 2 400 ₽

Стейк Рибай с соусом юзу 190 гр 2 200 ₽

Стейк Вагю (Аргентина) 230 гр 4 500 ₽

Стейк из лосося с облепиховым соусом и 
конкассе из томатов

240 гр 1 700 ₽

Цыплёнок в мисо соусе 350 гр 1 000 ₽

Осьминог на гриле с картофелем 
и перечным соусом

335 гр 1 900 ₽

Говяжья вырезка с мини-картофелем 350 гр 1 550 ₽

Каре ягнёнка в перечном соусе 150 гр 1 400 ₽

Палтус с белой спаржей 330 гр 2 400 ₽

Чёрная треска с соусом мисо 160 гр 2 350 ₽

Филе чилийского сибаса в апельсиновом 
соусе

160 гр 2 350 ₽

ВОК
Индейка с пекинской капустой, овощами и 

кешью
280 гр 800 ₽

Рис с уткой по-пекински 250 гр 700 ₽

Говядина с овощами и перечным соусом 340 гр 1 200 ₽

Лапша по-сингапурски в соусе карри 280 гр 890 ₽

 Соба, яичная или рисовая лапша на ваш 
выбор

Удон с говядиной 280 гр 900 ₽

Камчатский краб в перечном соусе 285 гр 2 500 ₽

Соба по-сычуаньски с маринованной 
курицей 

350 гр 700 ₽

Цены указаны в рублях и включают НДС. К оплате принимаются рубли и кредитные карты.



РЫБА И МОРЕПРО-
ДУКТЫ на гриле

 или на пару
Сибас 1шт 1 100 ₽

Дорадо 1шт 1 100 ₽

Филе морского чёрта 150 гр 1 300 ₽

Камбала дальневосточная 1шт 950 ₽

Креветки тигровые 1шт 450 ₽

Мясо краба 90 гр 1 400 ₽

Гребешок 65 гр 1 400 ₽

Барабулька 1шт 1 400 ₽

Рыба-меч по-тайски 150 гр 1 200 ₽

Соусы на выбор 

   сычуаньский, трюфельный 40 гр 150 ₽

   паназиатский, цитрусовый, тайский 40 гр 100 ₽

ГАРНИРЫ
Молодой картофель с соусом том ям 200 гр 400 ₽

Жареный рис с овощами и яйцом 195 гр 350 ₽

Овощи гриль 180 гр 500 ₽

Овощи на пару с соусом айоли 450 гр 950 ₽

Рис паровой 120 гр 300 ₽

Спаржа 160 гр 700 ₽

СУШИ 1 шт.
Лосось 35 гр 200 ₽

Креветка 35 гр 200 ₽

Спинка тунца 35 гр 220 ₽

Угорь копчёный 50 гр 200 ₽

Желтохвост 35 гр 270 ₽

Сахалинский гребешок 35 гр 300 ₽

Цены указаны в рублях и включают НДС. К оплате принимаются рубли и кредитные карты.



ГУНКАНЫ 1 шт.
Острый лосось 50 гр 180 ₽

Острый тунец 50 гр 230 ₽

Острый копчёный угорь 50 гр 220 ₽

САШИМИ
Лосось 75 гр. 450 ₽

Тунец 65 гр. 450 ₽

Тунец оторо 50 гр 2 500 ₽

Тунец чуторо 50 гр 2 100 ₽

Угорь 65 гр. 550 ₽

Гребешок 65 гр. 650 ₽

Креветка 65 гр. 550 ₽

Желтохвост 85 гр. 750 ₽

ИНАРИ
Инари с угрём 84 гр 350 ₽

Инари с лососем 95 гр 450 ₽

Инари с тунцом 78 гр 350 ₽

РОЛЛЫ
Калифорния с камчатским крабом 190 гр 950 ₽

Филадельфия 230 гр 950 ₽

Ролл с мягкопанцирным крабом 230 гр 990 ₽

Ролл с тунцом и камчатским крабом в соусе вафу 255 гр 950 ₽

Тёплый ролл с морепродуктами 240 гр 950 ₽

Филадельфия с авокадо и клубникой 280 гр 950 ₽

Ролл с угрём и креветкой темпура 300 гр 850 ₽

Ролл с говядиной 250 гр 950 ₽

Ролл с угрем и стружкой тунца 220 гр 900 ₽

Ролл с лососем и тайским манго 220 гр 900 ₽

Маки (авокадо или огурец) 100 гр 200 ₽

Маки (лосось, тунец или угорь) 100 гр 300 ₽

Цены указаны в рублях и включают НДС. К оплате принимаются рубли и кредитные карты.



ДЕСЕРТЫ
Мильфей с ягодами и клубничным сорбетом 300 гр 900 ₽

Тапиока с кокосовым молоком и соусом маракуйя 130 гр 500 ₽

Томленый персик с ванильным мороженым 210 гр 500 ₽

Сырное пирожное 130 гр 450 ₽

Фиалковая панакота 130 гр 550 ₽

Маковый торт с имбирной вишней 130 гр 500 ₽

Шоколадно-малиновый мусс 130 гр 700 ₽

Сорбет 1 шарик 50 гр 200 ₽

Мороженое 1 шарик 50 гр. 150 ₽

Моджи гавайские 1 шт. 280 ₽

ЯГОДЫ И ФРУКТЫ
Малина, голубика 100 гр 600 ₽

клубника 100 гр 500 ₽

Виноград, груша, банан, грейпфрут,гранат 100 гр 150 ₽

Апельсин 100 гр 90 ₽

Цены указаны в рублях и включают НДС. К оплате принимаются рубли и кредитные карты.





 

 

 

 

 

Мы заботимся о безопасности Вашего здоровья, поэтому просим сообщить официанту  

о продуктах, которые могут вызвать у Вас аллергические реакции.  

 

Данная брошюра носит рекламно-информационный характер.  

Подробное меню находится в уголке потребителя. 

Срок действия меню: с 29.04.2019 до следующей редакции. 



Попробуйте! 

МЕЖДУНАРОДНЫЕ БЛЮДА SWISSÔTEL   цена выход, гр 

    

мюсли бирхер: хлопья, лимон, яблоки, орехи, мед и ягоды  350 200 

швейцарские хрустящие мюсли с яблочным пюре, свежими фруктами                                    

с молоком / с йогуртом на выбор 
 

350 100/100/250 

традиционные яйца бенедикт: яйцо пашот с ветчиной                                                           

и голландским соусом на булочке бриошь 
 

600 270 

яйца бенедикт роял: яйцо пашот с копченым лососем  

и голландским соусом на булочке бриошь 
 

600 275 

клаб-сэндвич с курицей, салатом романо, томатами, беконом и майонезом                            

на пшеничном хлебе, подается с картофелем фри 
 

750 300/100/50 

гамбургер с салатом романо, говядиной, луком, корнишонами                                            

на булочке с кунжутом, подается с картофелем фри 
 

750 325/100/70 

чизбургер с салатом романо, говядиной, луком, корнишонами                                            

на булочке с кунжутом, подается с картофелем фри 
 

790 370/100/70 

классический салат цезарь с салатом романо, беконом,                                                             

пшеничными крутонами, соусом и куриной грудкой 
 

790 260 

классический салат цезарь с салатом романо, пшеничными крутонами,                                   

соусом и хрустящим беконом 
 

790 220 

классический салат цезарь с салатом романо, пшеничными крутонами,                                        

соусом и тигровыми креветками 
 

1550 260 

"гакэц хёрнли"- паста с соусом из томленой говядины в красном вине с овощами,                     

хрустящим луком, яблочным пюре и тертым сыром 
 

750 385/50/30 

швейцарский шоколадный торт с ванильным мороженым и теплым соусом  650 90/50/50/80 

          блюда местной кухни          блюда швейцарской кухни         виталити 

Мы заботимся о безопасности Вашего здоровья, поэтому просим сообщить официанту                     

о продуктах, которые могут вызвать у Вас аллергические реакции.  

Пожалуйста, ознакомьтесь со списком основных аллергенов. 

 

все цены указаны в российских рублях, включая ндс 



все цены указаны в российских рублях, включая ндс 

МЕНЮ   цена выход, гр 

    

САЛАТЫ И ЗАКУСКИ        

бургер с котлетой из красной фасоли, сыром чеддер, овощами гриль                              

и глазуньей из перепелиных яиц  
 

650 360/30 

клаб-сэндвич на злаковом домашнем хлебе с куриной грудкой на гриле, беконом,                     

помидорами и корнишонами, подается с картофелем фри 
 

750 300/100/50 

овощные вафли с цуккини, малосольной форелью и яйцом пашот   550 220/30 

сырное плато местных производителей:  

сыр копченый на костре, сулугуни, чечел и брынза 
 

650 140/85 

сырное плато европейских сыров с виноградом, курагой и фруктовым джемом  1400 180/156 

салат греческий из свежих овощей с сыром фета и красным луком  650 350 

сыр буррата с розовыми помидорами и базиликовым маслом  990 215 

салат оливье по-домашнему  650 180 

салат руккола с тигровыми креветками, помидорами черри и кедровыми орешками  1190 165 

    

СУПЫ    

уха "на костре" из семги и судака с расстегаем  690 300/30 

традиционный борщ с отварной говядиной и сметаной  690 300/50/40 

домашний суп-лапша с курицей и хрустящими сухариками  590 300/15 

    

ПИЦЦА    

пицца маргарита  690 425 

пицца с пепперони, беконом и помидорами  890 420 

пицца кватро формаджи  890 405 

пицца с печеными баклажанами, вяленой говяжьей вырезкой и сыром страчателла  990 580 

вита – пицца из цветной капусты с томатами и базиликом   850 450/50 

    

ПАСТА    

тортеллини со шпинатом и сыром рикотта  690 210 

тальятелле с соусом болоньезе   750 250 

яичная лапша с креветками, кальмарами, кокосовым молоком, карри,  

имбирем и кориандром 
 

1190 280/30 

          блюда местной кухни          блюда швейцарской кухни         виталити 



все цены указаны в российских рублях, включая ндс 

МЕНЮ   цена выход, гр 

        

БЛЮДА ИЗ МОРЕПРОДУКТОВ И РЫБЫ     

черноморские мидии, припущенные в белом вине с тимьяном и помидорами  890 300/100/20 

черноморская рыба, утренняя поставка от наших рыбаков                                          

(ассортимент уточните у официанта) 
 

890 200/40 

лосось и креветки с обжаренной стружкой цветной капусты, пюре из горошка                         

и зеленым соусом карри 
 

1290 255 

    

БЛЮДА ИЗ МЯСА И ПТИЦЫ    

утиное мясо конфи в азиатском стиле подается с рисом,                                                     

заправленным уксусом мицукан, жареным яйцом и зеленым луком 
 

990 350/35 

бефстроганов с говядиной и грибным рагу подается с гречкой                                                  

и поджаренным бородинским хлебом с малосольными огурчиками,                                      

красным луком и салом 

 

1290 380/80 

цыпленок тапака с овощами-гриль и соусом по-кавказски   1100 250/250/110 

филе миньон с гарниром на ваш выбор:                                                                               

овощи-гриль / картофельное пюре / печеный картофель / капуста брокколи на пару 
 

1690 130/40 

    

ДЕССЕРТЫ    

пина колада - кокосовый крем с ликером малибу и ананасовым кули  550 210 

ванильная яичница-глазунья с гранатовым беконом на лимонных тостах   550 175 

мусс манго-маракуйя с йогуртом и льняными флаксами  450 155 

мороженое: ванильное, клубничное, шоколадное, кокосовое, кофейное,                              

вишневое, приготовленное в кондитерской мастерской swissôtel камелия 
 

190 50/15 

сорбеты: цитрусовый, малиновый, манговый, черносмородиновый,                                             

из плодов маракуйи, приготовленные в кондитерской мастерской swissôtel камелия 
 

190 50/15 

ассорти сезонных фруктов  690 500 

          блюда местной кухни          блюда швейцарской кухни         виталити 



ВИНА ПО БОКАЛАМ    цена мл 

        

ИГРИСТЫЕ ВИНА И ШАМПАНСКОЕ        

аос моэт и шандон империаль брют, франция, шампань  3800 200 

абрау дюрсо премиум брют, россия, краснодарский край  550/3300 125/750 

селект блан брют, шато тамань, россия, краснодарский край  350/2100 125/750 

    

БЕЛЫЕ ВИНА     

аос мюскаде севр э мэн сюр ли, домен ла от феври, франция, долина луары    650/3900 125/750 

игт пино гриджио делле венеция, парини, италия, венето (полусухое)   550/3300 125/750 

вдт виденсия виура, бодегас камино, испания, кастилья   450/2700 125/750 

шардоне резерва эстейт коллекшн, вью манент, чили, кольчагуа лейда  650/3900 125/750 

шардоне, шато тамань, россия, краснодарский край   350/2100 125/750 

совиньон блан альминская долина, россия, крым   550/3300 125/750 

    

РОЗОВОЕ ВИНО     

аос розе д’анжу, элизи, франция, долина луары (полусладкое)   650/3900 125/750 

      

КРАСНЫЕ ВИНА     

аос ладорье медок, франция, бордо   500/3000 125/750 

докг кьянти рондоне, италия, тоскана   500/3000 125/750 

вдт виденсия темпранильо, бодегас камино, испания, кастилья   450/2700 125/750 

 мерло резерва эстейт коллекшн, вью манент, чили, кольчагуа лейда   650/3900 125/750 

каберне, шато тамань, россия, краснодарский край  350/2100 125/750 

каберне совиньон, альминская долина, россия, крым  600/3600 125/750 

все цены указаны в российских рублях, включая ндс 



ВИНА   цена мл 

        

ШАМПАНСКОЕ       

аос дом периньон брют винтаж, моэт и шандон, франция, шампань  39000 750 

аос моэт и шандон империаль брют, франция, шампань  13000 750 

аос моэт и шандон империаль брют, франция, шампань  6900 375 

"р" де рюинар брют, франция, шампань  14500 750 

    

ИГРИСТЫЕ ВИНА    

 док пино гриджио брют розе, канти, италия, пьемонт    3700 750 

док просекко маскио ди кавальери, италия, венето  3900 750 

асти мартини, италия, пьемонт (сладкое)    4500 750 

абрау дюрсо премиум розе, россия, краснодарский край   3300 750 

    

БЕЛЫЕ ВИНА    

аос ладорье бордо блан, франция, бордо  3000 750 

аос пти шабли, симонне-февр, франция, бургундия  6000 750 

док гевюрцтраминер мастри вернаколи, италия, трентино  4200 750 

совиньон блан, пасифико сюр, чили, центральная долина   3300 750 

шенен блан, зебра хилс, южная африка, паарл  2500 750 

совиньон блан, бранкотт истейт, мальборо, новая зеландия  3900 750 

люблю, домен бюрнье, россия, краснодарский край  3500 750 

шардоне, усадьба дивноморское, россия, краснодарский край  6000 750 

    

РОЗОВОЕ ВИНО    

 до гран феудо росадо, бодегас чивите, испания, наварра  3900 750 

    

КРАСНЫЕ ВИНА    

аос божоле виляж, жозеф друэн, франция, бургундия  4200 750 

аос дурт гранд терруар, медок, франция, бордо  4900 750 

аос боккантино монтепульчано ризерва, италия, абруццо  3200 750 

до гран сангре де торо, торрес, испания, каталония  5200 750 

карменер, пасифико сюр, чили, центральная долина       3300 750 

мерло, домен бюрнье, россия, краснодарский край  3500 750 

западный склон усадьба дивноморское, россия, краснодарский край  6000 750 

все цены указаны в российских рублях, включая ндс 



НАПИТКИ   цена мл страна производитель 

          

АПЕРЕТИВЫ         

мартини бьянко  290 50 италия мартини 

мартини экстра драй  290 50 италия мартини 

          

ДЖИН         

гордонс  590 50 англия  а.гордон  

          

ВОДКА         

царская оригинальная  300 50 россия ладога 

царская золотая  370 50 россия ладога 

грей гуз  620 50 франция грей гуз 

финляндия  390 50 финляндия алтиа 

белуга  470 50 россия млз 

абсолют курант  390 50 швеция перно рикар 

пять озер особая  250 50 россия асг 

пять озер серебряная  250 50 россия асг 

      

РОМ         

бакарди карта бланка  450 50 пуэрто рико  бакарди  

гавана клаб 3 года  490 50 куба  гавана  

гавана клаб 7 лет  800 50 куба  гавана   

      

ШОТЛАНДСКИЙ КУПАЖИРОВАННЫЙ ВИСКИ      

джонни уокер блек лейбл  930 50 шотландия  дж.уокер  

баллантайс 12 лет  890 50 шотландия  баллантайнс 

чивас ригал 12 лет   950 50 шотландия  чивас  

      

ШОТЛАНДСКИЙ ОДНОСОЛОДОВЫЙ ВИСКИ      

гленморанджи оригинал 10 лет  1200 50 шотландия  гленморанджи 

макаллан  12 лет  1350 50 шотландия  макаллан  

      

ИРЛАНДСКИЙ ВИСКИ      

джемесон  590 50 ирландия  айриш  

      

АМЕРИКАНСКИЙ ВИСКИ      

джек дениэлс  690 50 сша дж. дэниэлс 

все цены указаны в российских рублях, включая ндс 



НАПИТКИ   цена мл страна производитель 

          

ТЕКИЛА         

олмека бланко   550 50 мексика рикар 

олмека голд   590 50 мексика рикар 

          

КОНЬЯК         

хеннесси vs   950 50 франция хеннесси 

хеннесси vsop   1450 50 франция хеннесси 

мартель vsop   1350 50 франция мартель 

курвуазье vsop   1350 50 франция курвуазье 

мартель xo   3300 50 франция мартель 

          

АРМАНЬЯК И КАЛЬВАДОС      

арманьяк сэн-виван vsop   830 50 франция сент вивант  

арманьяк самаленс vsop  950 50 франция самаленс 

кальвадос кокрель vsop  850 50 франция кокрель 

      

ЛИКЕРЫ И БИТТЕРЫ      

лимончелло  690 50 италия в.масса 

драмбуи  690 50 шотландия драмбуи 

бейлис  490 50 ирландия бейлис 

ягермайстер   490 50 германия ягермайстер 

      

ПИВО БУТЫЛОЧНОЕ      

бад безалкогольное  250 330 россия  

сибирская корона классическое  250 500 россия  

хугарден   450 470 россия  

хайнекен  550 330 голландия    

шпатен мюнхен светлое  650 500 германия  

шпатен мюнхен темное  650 500 германия  

все цены указаны в российских рублях, включая ндс 



НАПИТКИ   цена мл 

        

БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ       

кока-кола / кока-кола зеро    250 330 

фанта / спрайт / тоник    250 250 

минеральная вода негазированная / газированная (россия)  280 500 

минеральная вода негазированная / газированная (импорт)  350 250 

    

ДОМАШНИЕ ЛИМОНАДЫ    

мохито  / ягодный / цитрусовый /  грушевый /  
облепиховый с имбирем 

 
 800  1000 

    

СВЕЖЕВЫЖАТЫЕ СОКИ      

яблочный / апельсиновый / морковный / грейпфрутовый   390 250 

морковно-сельдереевый  420 250 

сельдереевый  580 250 

ананасовый  650 250 

      

ПАКЕТИРОВАННЫЕ СОКИ      

яблочный / апельсиновый / морс / грейпфрутовый/                  
ананасовый / томатный / вишневый 

 
200 250 

    

КОФЕ / КОФЕ БЕЗ КОФЕИНА И ШОКОЛАД       

ристретто / эспрессо / американо    290 20/30/160 

двойной эспрессо   370 60 

капучино / латте   370 160/250 

горячий шоколад   350 160 

    

ЧАЙ в ассортименте       

ассам / эрл грей / черный чай с чабрецом / сенча / жасмин /  
молочный улун / ромашка / мята / фруктовый пунш /  

краснодарский чай  
  

390 600 

все цены указаны в российских рублях, включая ндс 

          блюда местной кухни          блюда швейцарской кухни         виталити 



         арахис            глютен         горчица           диоксид серы           кунжут 

         люпин            моллюски         молоко      c   ракообразные           орехи 

         рыба             яйца          соя        сельдерей 

Меню 
              

МЕЖДУНАРОДНЫЕ БЛЮДА SWISSÔTEL                

мюсли бирхер: хлопья, лимон, яблоки, орехи, мед и ягоды X √ X X X X √ X X √ X X X X 

швейцарские хрустящие мюсли с яблочным пюре,  
свежими фруктами с молоком / с йогуртом на выбор 

X √ X X X X √ X X X X X X X 

традиционные яйца бенедикт: яйцо пашот с ветчиной                                                           
и голландским соусом на булочке бриошь 

X √ X √ X X √ X X X X X X X 

яйца бенедикт роял: яйцо пашот с копченым лососем  
и голландским соусом на булочке бриошь 

X √ X √ √ X √ X X X X X X X 

клаб-сэндвич с курицей, салатом романо, томатами, беконом  
и майонезом на пшеничном хлебе, подается с картофелем фри 

X √ X √ X X √ X √ X X X X X 

гамбургер с салатом романо, говядиной, луком, корнишонами                                            
на булочке с кунжутом, подается  с картофелем фри 

X √ X √ X X X X √ X X √ X X 

чизбургер с салатом романо, говядиной, луком, корнишонами                                            
на булочке с кунжутом, подается с картофелем фри 

X √ X √ X X √ X √ X X √ X X 

классический салат цезарь с салатом романо, беконом,                                                             
пшеничными крутонами, соусом и куриной грудкой 

X √ X √ X X √ X √ X X X X X 

классический салат цезарь с салатом романо,  
пшеничными крутонами, соусом и хрустящим беконом 

X √ X √ X X √ X √ X X X X X 

классический салат цезарь с салатом романо,  
пшеничными крутонами, соусом и тигровыми креветками 

X √ √ √ X X √ X √ X X X X X 

"гакэц хёрнли"- паста с соусом из томленой говядины в красном 
вине с овощами, хрустящим луком, яблочным пюре  

и тертым сыром 

X √ X √ X X X √ X X X X X X 

швейцарский шоколадный торт с ванильным мороженым  
и теплым соусом 

X X X √ X X X √ X √ X X X X 

САЛАТЫ И ЗАКУСКИ                

бургер с котлетой из красной фасоли, сыром чеддер, овощами 
гриль и глазуньей из перепелиных яиц  

X X X √ X √ √ X X X X X X X 

клаб-сэндвич на злаковом домашнем хлебе с куриной грудкой на 
гриле, беконом, помидорами и корнишонами,  

подается с картофелем фри 

X √ X √ X X √ X √ X X X X X 

овощные вафли с цуккини, малосольной форелью и яйцом пашот  X √ X √ √ X √ X X X X X X X 

сырное плато местных производителей: сыр копченый на костре, 
сулугуни, чечел и брынза 

X √ X X X X √ X X X X X X X 

сырное плато европейских сыров с виноградом, курагой  
и фруктовым джемом 

X X X X X X √ X X √ X X X X 

салат греческий из свежих овощей с сыром фета и красным луком X X X X X X √ X X X X X X X 

сыр буррата с розовыми помидорами и базиликовым маслом X √ X X X X √ X X X X X X X 

салат оливье по домашнему X X X √ X X √ X √ X X X X X 

салат руккола с тигровыми креветками, помидорами черри  
и кедровыми орешками 

X X √ X X X √ X X √ X X X X 

СУПЫ               

уха "на костре" из семги и судака с расстегаем X √ X √ √ X √ X X X X X X X 

традиционный борщ с отварной говядиной и сметаной X √ X X X X √ X X X X X X X 

домашний суп-лапша с курицей и хрустящими сухариками X √ X √ X X X X X X X X X X 

Список основных аллергенов 



         арахис            глютен         горчица           диоксид серы           кунжут 

         люпин            моллюски         молоко      c   ракообразные           орехи 

         рыба             яйца          соя        сельдерей 

Меню 
              

ПИЦЦА               

пицца маргарита X √ X X X X √ X X X X X X X 

пицца с пепперони, беконом и помидорами X √ X X X X √ X X X X X X X 

пицца кватро формаджи X √ X X X X √ X X X X X X X 

пицца с печеными баклажанами, вяленой говяжьей вырезкой  
и сыром страчателла 

X √ X √ X X √ X X X X X X X 

вита – пицца из цветной капусты с томатами и базиликом  X √ X √ X X X X X X X X X X 

ПАСТА               

тортеллини со шпинатом и сыром рикотта X √ X √ X X √ X X X X X X X 

тальятелле с соусом болоньезе  √ √ X √ X X √ X X X X X X X 

яичная лапша с креветками, кальмарами, кокосовым молоком,  
карри, имбирем  и кориандром 

X √ √ √ X X X X X X X X X X 

БЛЮДА ИЗ МОРЕПРОДУКТОВ И РЫБЫ                

черноморские мидии, припущенные в белом вине  
с тимьяном и помидорами 

√ √ X X X X X √ X X X X X X 

черноморская рыба, утренняя поставка от наших рыбаков                                          
(ассортимент уточните у официанта) 

X √ X X √ X X X X X X X X X 

лосось и креветки с обжаренной стружкой цветной капусты,  
пюре из горошка и зеленым соусом карри 

X X √ X √ √ X X X X X X X X 

БЛЮДА ИЗ МЯСА И ПТИЦЫ               

утиное мясо конфи в азиатском стиле подается с рисом,                                                     
заправленным уксусом мицукан, жареным яйцом и зеленым луком 

X X X √ X X X X X X X √ X X 

бефстроганов с говядиной и грибным рагу, подается с гречкой                                                  
и поджаренным бородинским хлебом с малосольными огурчиками,                                      

красным луком и салом 

X √ X X X X √ X X X X X X X 

цыпленок тапака с овощами-гриль и соусом по-кавказски  X √ X X X X √ X X X X X X X 

филе миньон с гарниром на ваш выбор:                                                                                                       X X X X X X X X X X X X X X 

овощи-гриль X X X X X X X X X X X X X X 

картофельное пюре X √ X X X X X X X X X X X X 

печеный картофель X √ X X X X X X X X X X X X 

капуста брокколи X X X X X X X X X X X X X X 

ДЕССЕРТЫ               

пина колада - кокосовый крем с ликером малибу и ананасовым кули X √ X √ X X √ X X X X X X X 

ванильная яичница-глазунья с гранатовым беконом                                  
на лимонных тостах  

X √ X √ X X √ X X X X X X X 

мусс манго-маракуйя с йогуртом и льняными флаксами X X X √ X X √ X X X X X X X 

мороженое приготовленное в кондитерской мастерской  
swissôtel камелия 

X X X √ X X √ X X X X X X X 

сорбеты приготовленные в кондитерской мастерской  
swissôtel камелия 

X X X X X X X X X X X X X X 

ассорти сезонных фруктов X X X X X X X X X X X X X X 

Список основных аллергенов 



МОРСКОЙ БАР  цена, руб выход,  
гр/шт 

устрица черноморская  450 1 шт. 

устрица хасанская маленькая / большая  450/650 1 шт.  

устрица императорская маленькая / большая  450/650 1 шт.  

севиче из гребешка  790 130  

севиче из форели  690 105/10 

севиче из креветок  790 130 

тартар из гребешка, тартар из форели                                      
и черноморская устрица с лимонным снегом                         

и бальзамической икрой 
 

1650 90/55/1 шт. 

креветки дальневосточные  650 100/60 

клешня камчатского краба  1750 100/40 

    

 ЗАКУСКИ И САЛАТЫ    

татаки из форели с салатом из "битых" огурцов  750 70/110 

патэ из утиной печени                                                             
с золотым арахисовым мороженым 

 
650 125 

сыр буратта с клубникой, вялеными томатами                          
и базиликовым маслом 

 
1150 230 

хрустящие баклажаны с соусом чили                                      
и салатом из свежих томатов 

 
650 265 

гуакамоле с салатом из розовых томатов,  
печеного картофеля и сыра страчателла 

 
750 310 

микс салат с куриной грудкой-гриль                                   
и свежим манго 

 
650 250 

тигровые креветки с йогуртовым соусом карри,                
лаймом и имбирем 

 
990 170 

    

СУПЫ    

холодный суп из шпината с яблочным граните  650 45/200 

холодный морковный суп с апельсиновым соком                                                
и миндальным молоком 

 
450 230 

крем-суп вишисуаз с мясом краба                                        
и морковными сферами 

 
750 40/250 

бульон с гречневой лапшой,                                    
куриным филе, яйцом пашот и зеленым луком 

 
450 335 

    

HOME-MADE ПАСТА      

гарганелли с трюфельным маслом  980 205 

тортеллони с креветками и шпинатом  1090 255 

каппеллетти с уткой, грибным рагу                                        
и трюфельным сыром 

 
1090 230 

    

БЛЮДА ИЗ РЫБЫ И МОРЕПРОДУКТОВ     

мидии черноморские c соусом на ваш выбор:                                                    
вьёрж / биск / пилати / карри 

 
450 100/50/15 

копченый угорь с рисом, манго и жареной киноа  850 135 

ризотто с тигровыми креветками,                                              
гребешками и осьминогом 

  
1390 220 

подкопченное филе черной трески  
с салатом пак-чой и арахисовым соусом 

 
1950 110/95 

черноморская барабуля  
жареная, копченая и хрустящая 

 
990 200/105 

черноморская рыба, утренняя поставка от наших 
рыбаков (ассортимент уточните у официанта) 

  
990 200/40 

        виталити        блюда местной кухни   

Мы заботимся о безопасности Вашего здоровья, поэтому просим сообщить официанту  о продуктах, которые могут вызвать у Вас аллергические реакции.  

Таблица аллергенов, содержащихся в блюдах, находится в уголке потребителя. 

 

Данная брошюра носит рекламно-информационный характер.  

Подробное меню находится в уголке потребителя. Срок действия меню: с 29.04.2019 до следующей редакции 

Цены  указаны в рублях, включая ндс.    

БЛЮДА ИЗ МЯСА И ПТИЦЫ  
цена, руб выход,  

гр/шт 

цесарка с золотистым булгуром, грибным пате,                                       
апельсиновым джемом и соусом капучино 

 
1190 190/105/50 

томленые говяжьи щечки с кремом из печеного картофеля,                        
сладкой морковью и малиновым соусом 

 
990 110/90 

филе миньон с зеленой спаржей                                                                   
и соусом на основе горького шоколада с портвейном   

1690 130/110 

корейка дагестанской баранины                                                         
с салатом из розовых помидоров и кутабом с зеленью 

 
1990 230/200/70 

    

БЛЮДА ИЗ ДРОВЯНОЙ ПЕЧИ    

кутаб с зеленью  450 200 

кутаб с местным рассольным сыром и зеленью  550 200 

пицца с клубникой и сыром страчателла   990 520 

пицца с прошутто ди парма и артишоками  990 500 

    

НА УГЛЯХ    

филе форели адлерского хозяйства  650 80/40 

форель янтарная адлерского хозяйства (целая)  950 1шт./40 

филе лосося  990 80/40 

дорадо, запеченная целиком с травами  1190 280/50 

филе миньон  1100 130/40 

стейк рибай  2850 250/40 

каре новозеландского ягненка  2190 180/40 

корейка дагестанской баранины  1190 110/30 

    

ГАРНИРЫ    

овощи на гриле  390 200 

брокколи на пару  390 200 

запеченные помидоры черри с чесноком                                       
и прованскими травами 

 
390 200 

запеченный картофель с тимьяном  290 200 

картофельное пюре  290 150 

    

ДЕСЕРТЫ    

сырное плато абрау дюрсо  990 150/60 

попкорн с кофейно-ванильным баваруа  650 280 

авторский крем-брюле с малиной  450 150 

мусс манго-маракуйя с молочным шоколадом                                  
и фруктовым мармеладом 

 
550 165 

мороженое из кондитерской мастерской swissôtel камелия  190 50/15 

сорбеты из кондитерской мастерской swissôtel камелия  190 50/15 

ассорти сезонных фруктов и ягод  650 500 




