
КЛУБНАЯ ГОСТИНАЯ

Party like a Russian
 

THE RITZ-CARLTON CLUB

Новогодняя ночь в роскошной клубной гостиной отеля 
The Ritz-Carlton, Moscow – идеальный выбор для тех, кто предпочитает 

встретить Новый год в теплом семейном кругу и эксклюзивной обстановке.

ПРОГРАММА ВКЛЮЧАЕТ 
21:30 - 2:00

Шведский стол с богатым разнообразием блюд

Открытый бар с напитками в течение всего вечера

Доступ на открытую террасу с видом на Красную площадь

Живая музыка

Фотограф

Предложение действительно для гостей, проживающих в отеле The Ritz-Carlton, Moscow: 
80 000 рублей за взрослого; 

дети с 7 до 14 лет – 40 000 рублей за человека; 

Специальные условия для участников программы Privileges by The Ritz-Carlton.

Предложение действует с 31 декабря 2019 по 1 января 2020 года.

Все цены указаны с учетом НДС 20%. 
Требуется предварительное бронирование.

Для получения дополнительной информации, пожалуйста, 
свяжитесь с Наилей Казимовой по телефону
 +7 905 592-61-65 или электронной почте 

Nailya.Kazimova@ritzcarlton.com

СТОИМОСТЬ

СТОИМОСТЬ ПРИ РАЗМЕЩЕНИИ В НОМЕРАХ КЛУБНОЙ КАТЕГОРИИ И ЛЮКСАХ:
50 000 рублей за взрослого; 

дети с 7 до 14 лет – 25 000 рублей за человека; 

Дети до 6 лет – бесплатно. 
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ЗАКУСКИ
Ассорти маринованного лосося 
в средиземноморском и 
азиатском стиле 
Ассорти копченой рыбы с 
наполнителями 
Лососевая икра с блинами и

 сметаной 
Ассорти мясной нарезки 
с наполнителями 

Террин из утиной печени с 
бриошью и фруктовым чатни 
Сырный буфет с изысканными 
сырами, виноградом, сухофруктами, 
орехами и фруктовым чатни

Ассорти свежих овощей и зелени 
с соусами и заправками 

САЛАТЫ
Салат с киноа, сладким 
картофелем, молодым шпинатом и 
чоризо
Традиционный салат Оливье
Салат Мимоза
Салат Шуба с сельдью
Запеченный козий сыр, груша и 
руккола 

Томаты с моцареллой в стиле 
Капрезе

БУФЕТ С МОРЕПРОДУКТАМИ
Ассорти морепродуктов на льду

ИНДИВИДУАЛЬНЫЕ 
МИНИ-ЗАКУСКИ

Холодец из телятины, горчица и 
сливочный хрен
Заливное из судака с лимоном
Рулет с красной икрой и мягким сыром

КАРВИНГ СТАНЦИЯ
Кулебяка с лососем, грибы, шпинат, 
соус из шампанского и красная икра
Стейк рибай в маринаде из тимьяна и 
Йоркширский пудинг

Бордолез, беарнез и грибной соусы

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА
Филе дорадо с артишоками и 
томатами на гриле 
Томленая говядина с соусом из 
красного вина и черной смородины 
Курица с соусом из белого вина и сморчков
Спаржа на гриле и трюфельное масло 

Картофельное пюре 
Овощи на гриле 

ДЕСЕРТЫ
Целые и нарезанные фрукты 
Рождественское полено 
Штолен
Шоколадный мусс  
Имбирный торт 
Медовик 
Панна котта
Ягодный стаканчик  
Шоколадный торт  
Ассорти мороженого 
Горячий десерт 
Пудинг Тоффи

НАПИТКИ
Шампанское 
Veuve Clicquot Сuvee St. Petersbourg 
Белое вино Sancerre Domaine Laporte 
Красное вино 
Malbec, Terrazas De Los Andes 
Водка Beluga Noble
Виски Glenmorangie 10 Y.O.
Коньяк Hennessy James
Ром Bacardi 8

МЕНЮ



РЕСТОРАН O2 LOUNGE

Party like a Russian.Стужа
Встречайте знаковый 2020 год с завораживающим видом на 

историческую Москву. Ресторан О2 Lounge представляет свою 
интерпретацию знаменательной вечеринки Party Like a Russian 
в The Ritz-Carlton, Moscow в пленительной атмосфере зимнего 

волшебства.

ПРОГРАММА ВКЛЮЧАЕТ 
20:30 - 3:00

Фьюжн-меню из 5 блюд от Шеф-повара Дмитрия Сергеева

Открытый бар с напитками в течение всего вечера

Развлекательная программа с DJ и живой музыкой

Доступ на открытую террасу с видом на Кремль

Фотограф

Лотерея

Размещение за столом в первой линии 
у панорамного окна – 100 000 рублей за человека; 
остальные столы – 80 000 рублей за человека.

Специальные условия для участников программы Privileges by The Ritz-Carlton.

Предложение действует с 31 декабря 2019 по 1 января 2020 года. 
Все цены указаны с учетом НДС 20%. 

Требуется предварительное бронирование.

Для получения дополнительной информации, 
пожалуйста, свяжитесь с Наилей Казимовой по телефону 

+7 905 592-61-65 или электронной почте 
Nailya.Kazimova@ritzcarlton.com
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ЗАКУСКА
Севиче из омуля
Морской еж, осетровая 
икра, перуанский соус 
на основе лайма

ХОЛОДНАЯ ЗАКУСКА
Фуа-гра из утиной печени 
Желе из свеклы, 
малиновый гель и бриошь 
из Бородинского хлеба

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА

Лобстер на пару
Соус Том Ям, грибы 
шиитаке, дайкон, зеленый 
горошек и томаты черри

ОСНОВНОЕ БЛЮДО 
НА ВЫБОР

Вырезка из телятины
Корнеплоды, 
лесные грибы, соус из 
можжевельника 

Морской язык
Красная икра, пак-чой, 
томаты конфи с 
добавлением кокоса и 
лемонграсса

МЕНЮ

ДЕСЕРТ

Шоколадный торт 
Лесной орех, карамельная 
панна котта, абрикосовый 
соус, ванильный шантильи 
с ванильным мороженым 
и свежими ягодами

НАПИТКИ
Шампанское Moёt Brut Imperial
Белое вино 
Sancerre Domaine Laporte 
Красное вино 
Malbec, Terrazas De Los Andes 
Водка Beluga Noble
Виски Glenmorangie 10 Y.O. 
Коньяк Hennessy VSOP
Ром Bacardi 8

*ДОБАВИТЬ К ВАШЕМУ СТОЛУ
Заказ за 72 часа до мероприятия    

  Осетровая икра  
30 г / 7 500 рублей 

ИЛИ



ПРОГРАММА ВКЛЮЧАЕТ 
 21:30 - 3:00

Плато из морепродуктов и изысканный ужин 
от Шеф-повара Дмитрия Сергеева

Открытый бар с напитками в течение всего вечера

Лучший вид на Красную Площадь и Кремль

Музыкальный аккомпанемент

Стоимость – 120 000 рублей за человека.
Специальные условия для участников программы Privileges by The Ritz-Carlton.

Предложение действует с 31 декабря 2019 по 1 января 2020 года. 
Все цены указаны с учетом НДС 20%. 

Требуется предварительное бронирование.

Для получения дополнительной информации, пожалуйста, 
свяжитесь с Наилей Казимовой по телефону 

+7 905 592-61-65 или электронной почте 
Nailya.Kazimova@ritzcarlton.com

Для тех, кто ищет более уединенную атмосферу с лучшим 
видом на салют и сверкающие огни города, предлагаем 

встретить Новый год в панорамном Зимнем баре на крыше 
отеля The Ritz-Carlton, Moscow.

Party like a Russian.Стужа
ЗИМНИЙ БАР THE MACALLAN
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НА СТОЛЕ
Морепродукты на льду
Клешни краба, 
лобстер, устрицы и 
королевские креветки

ЗАКУСКА
Севиче из омуля 
Морской еж, осетровая 
икра, перуанский соус на 
основе лайма

ХОЛОДНАЯ ЗАКУСКА
Фуа-гра из утиной печени 
Желе из свеклы, 
малиновый гель и бриошь 
из Бородинского хлеба

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА
Лобстер на пару
Соус Том Ям, грибы шиитаке, 
дайкон, зеленый горошек и 
томаты черри

ОСНОВНОЕ БЛЮДО 
НА ВЫБОР

Вырезка из телятины
Корнеплоды, лесные грибы, 
соус из можжевельника

Морской язык
Красная икра, пак-чой, 
томаты конфи с 
добавлением кокоса и 
лемонграсса

МЕНЮ

ДЕСЕРТ
Мини-десерты
Миндальное печенье, 
ягодные тарты, эклеры, 
трюфели, печенье финансье 
с мармеладом и ягоды

Шоколадный торт 
Лесной орех, карамельная 
панна котта, абрикосовый 
соус, ванильный шантильи с 
ванильным мороженым и 
свежими ягодами

НАПИТКИ
Шампанское 
Moёt Brut Imperial 
Белое вино 
Sancerre Domaine Laporte 
Красное вино 
Malbec, Terrazas De Los Andes 
Водка Beluga Noble
Виски Коллекция Macallan 
Коньяк Hennessy X.O 
Ром Bacardi 8

ИЛИ




